





































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































Apéndice VII

CINETICAS DE MOVIMENTO DE H*+ ASSOCIADAS A ENTRADA DE
ACIDOS FRACOS EM ZYGOSACCHAROMYCES bailii QUANDO
CRESCIDA EM DIFERENTES FONTES DE CARBONO.
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Fig. 1 - Cinéticas de entrada de

dcidos monocarboxilicos em células de Z. bailii 1SA 1307 crescidas em meio

mineral com 2% (p/v) de glucose. a PH 3.0. medidas pelas velocidades iniciais de movimento de protoes

associadas A entrada de dcidos: A. B

e C. representagdes directas das velocidades iniciais em fungio da

concentragio de dcido acético. sérbico ¢ benzdico. respectivamente. Aj, By e C|, representagdes de

Lineweaver - Burk dos dados representados em A, B, e C.
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Fig. 2. - Cinéticas de entrada de dcidos monocarboxilicos em células de Z. bailii ISA 1307 crescidas em meio

mineral com 10% (p/v) (A e B}, ¢ 15% (p/v) (B ¢ B1) de glucose, a pH 3,0, medidas pelas velocidades

iniciais de movimento de protoes associadas a entrada de dcido acético: A e B. representagdes directas

das velocidades iniciais de entrada em fungio da concentragfo de dcido acético. A| e B|. representagtes

de Linewcaver - Burk dos dados representados ecm A, ¢ B.
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Fig. 6 - Cinéticas de entrada de 4cidos monocarboxilicos em células de Z. bailii 1SA 1307 crescidas em meio mineral com 0,5% (pfv) de etanol, a pH 5,0, medidas pelas velocidades iniciais de movimento de protdes assaciadas 3 entrada de
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¢ G, representagSes de Lineweaver - Burk dos dados representados em A, B, C, D, E.Fe G.
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Fig. 7 - Cinéticas de entmda de dcidos monocarboxilicos em céiulas de Z, bailii 1SA 1307 crescidas em meio mineral com 0,5% (vfv) de glicerol, a pH 5,0, medidas pelas veloeidades iniciais de movimenta de pretdes associadas a entrada dos

4cidos: A, B, C. D, E, F ¢ G. representaces directas das velocidades iniciais em funcdo da concentracaa do deido acético, propidnico, fénmico, butirico, pentandico, sérbico ¢ benzéico, respectivamente. Ay, By, €}, Dy, Eq, Fr e

G, representagBes de Lineweaver - Burk dos dados representados em A, BC, D,E.Fe G.
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Fig. 8 - Cinéticas de entrada de dcidos monocarboxilicos em células de Z. baifii 1SA 1307 crescidas em meio mineral com 0,5% {v/v} de dcido pinivico, a pH 5.0, medidas pelas ve ocidades iniciais de movimento de protes associadas i

entrada dos dcides: A, B, C, D, E, Fe G, representagacs directas das velocidades iniciais em fungio da concentragio do dcida acético, propiénico, férmice, butirico, pentzndico, sérbico e benzdice, respectivamente. Ap By Gy,

Dy, Eq, Fy e Gy, representagies de Lineweaver - Burk dos dados representados em A, B,C,D.E, Fe G.
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